StMANG' Ein Stiick echtes Allgau.

Gegrillter
St. Mang Limburger 50%

15 Minuten y 4 Portionen R\ Einfach

§§ Zutaten ! Zubereitung
2 St. Mang Limburger 50% 1. Vier ca. 20 cm lange Stucke Backpapier oder Alufolie mit Olivendél bepinseln.
2 EL Olivenol 2. Den Limburger der Lange nach halbieren und locker in das Backpapier bzw. in die Folie
2 Tomaten et

3. Tomaten wirfeln, Knoblauch schalen. Rosmarinnadeln abstreifen und zusammen mit dem

L KelslEeze i Knoblauch hacken. Mit Tomaten und Olivendl mischen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

2 Rosmarinzweige 4.  Limburger auf einem Grill mit Deckel bei indirekter Hitze 3-6 Minuten grillen, bis der Kéase zu
Salz und Pfeffer zerlaufen beginnt. Die Tomaten-Kréuter Mischung auf dem gegrillten K&se anrichten und

sofort servieren.

Weitere Rezepte unter st-mang.com
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